
 
 

Aus der 
Wirtskuchl

 
 
  
 

 
 

Unser Speisenangebot
 
 
  
 



Vorspeisen
 

Zartes Carpaccio vom „Pinzgauer“ Rind
mit Hausdressing und Gartenkräutern mariniert 

Euro 13.-
 

Feines Beef Tatar vom „Pinzgauer“ Rind
serviert mit saisonalem Salat und frischem Gebäck 

Euro 16.-
  
 Aus dem Suppentopf
 
 
 

Klare, kräftige Suppe vom Pinzgauer Rind
mit Frittaten, Leberknödel oder

Kaspressknödel
Euro 6.-

 
Feine Orangen-Ingwerschaumsuppe

mit Minifrühlingsrolle
Euro 6.-

 
Tomaten Cremesuppe

mit Reiseinlage und Sahnehaube
Euro 6.-



Österreichische Köstlichkeiten
 

Geschmorte Kalbsbackerl 
mit Gemüse und Süßkartoffelpürree

Euro 15.-
  

Steirischer Backhendl´Salat
in der Kürbiskernpanade, garniert 
mit Salat und Kürbiskernöldressing

Euro 13.-

 
 Wiener Tafelspitz 

mit Röstkartoffel, Spinat und Kren
Euro 17.-

 
Pinzgauer Kasnockn´

mit Pinzgaer Bierkas und Röstzwiebeln
Euro 11.-

 
Aus und See und Meer

 
Österreichischer Waller  

mit Gemüse und Süßkartoffelpüree
Euro 17.-

 
 

Spaghetti Vesuvio
mit Garnelen, Tomaten und Kräutern

Euro 15.-



Spezialitäten aus unserer
Traditionsküche

 
Schnitzel „Wiener Art“ im Butterschmalzpfandl´

 gebacken, serviert mit Erdäpfeln oder 
Pommes Frites dazu Preiselbeeren 

 Euro 15.-
 

Cordon Bleu vom Schwein 
mit Erdäpfeln oder 

Frites Pommes und Preiselbeeren
Euro 16.- 

 
Andrelwirts Bürgerpfandl'

 aus verschiedenen Gustostückerl vom Fleisch 
auf Schwammerlrahmsauce serviert mit Spätzle und Gemüse 

 Euro 17.-
 

Grillteller drei verschiedenen Gustostückerl 
vom Rind, Schwein und Huhn dazu servieren wir Reis, 

Gemüse und Pommes Frites
Euro 17.-

 
Bio Lammkrone vom Tauernlamm

in Honig – Rotweinsauce mit Speckbohnen
und Rösterdäfpeln 

Euro 25.-
 

Filetsteak vom Pinzgau Rind
mit Pfeffersauce, Mandelbällchen und Sommergemüse

Euro 30.-
 
 



Das Beste aus 
unserer Pâtisserie

  
Hausgemachte Eispalatschinke

mit Vanilleeis dazu gibt’s Schokosauce
und Schlagobers

Euro 7.-
 

Karamellisierter Kaiserschmarrn 
mit Apfelmus und Preiselbeeren 

Euro 9.-
 

Omas Topfenknödel
mit Zwetchgenröster

und Vanilleeis
Euro 9.-

 
Hausgemachter Apfel- oder Topfenstrudel 

mit Vanillesauce und Eis
Euro 5.-

 
 

Fragen Sie auch nach unserer Eiskarte.


